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Zalacznik Nr 3 do SIWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Dostawa sprzetu i wyposazania pracowni zywienia i uslug gastronomicznych
w ramach projektu pn.: ,,Modernizacja ksztalcenia zawodowego w Powiecie
Stubickim - projekty realizowane poza formula ZIT”, dzialanie 8.4
Doskonalenie jakosci ksztalcenia zawodowego.

1. Zamawiajacy wymaga by oferowany przez Wykonawce przedmiot
zamowienia spetnial ponizsze minimalne parametry. Dla wyspecyfikowanego
sprzgtu 1 wyposazenia podane parametry sg warto$ciami minimalnymi,
kazdy sprzgt 1 wyposazenie o parametrach lepszych, wyzszych
od wyspecyfikowanych spetnia wymagania okreslone przez Zamawiajgcego.

2. Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarczy¢ wylacznie sprzet 1 wyposazenie
fabrycznie nowe spetniajgce wymagane normy jako$ciowe obowigzujace
w tym zakresie.

3. Wykonawca dostarczy z przedmiotem zamdowienia certyfikaty, atesty, aprobaty
techniczne, deklaracje zgodnosci, instrukcje oraz opisy techniczne i inne
dokumenty wymagane odrebnymi przepisami prawa.

4. Wszystkie elementy wchodzace w sklad przedmiotu zamowienia muszg by¢
wykonane zgodnie z normami wymaganymi przez Ministerstwo Edukacji
Narodowej 1 zgodne ze standardami wyposazenia pracowni w ksztatceniu
zawodowym - opisane znakami jakosci i odpowiednimi certyfikatami.

5. Wykonawca zobowigzany jest do dostawy przedmiotu zamowienia do
warsztatow znajdujacych si¢ przy Centrum Ksztalcenia Zawodowego 1
Ustawicznego w Stubicach a nast¢pnie jego montazu wraz z wykonaniem
niezbednych prac sluzacych posadowieniu/zmontowaniu/ztozeniu badz
powieszeniu - instalacji i uruchomienia (przetestowania) przedmiotu
zamoOwienia.

6. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczenia przedmiotu zamodwienia
wlasnym transportem, na wtasny koszt 1 na wlasne ryzyko.

Istotne funkcje — minimalne parametry

Liczba sztuk

Lp. Nazwa techniczno-eksploatacyjne-funkcjonalne
1 | Sous Vide — Sous Vide — urzadzenie do gotowania w niskich 2 szt.
urzadzenie do temperaturach:

gotowania w niskich | _
temperaturach -

pojemnos¢: min 20 |;

regulacja temperatury w zakresie min. 40+95°C
termostat elektroniczny z mozliwoscig regulacji
temperatury co 0,1 °C

elektroniczne sterowanie;

cyfrowy timer,;

pokrywa nierdzewna z uszczelka;

obudowa wykonana w catosci ze stali chromowe

wentyl odpowietrzajgcy w pokrywie;




Fundusze
Europejskie
Program Regionalny

Lubuskie Unia Europejska
Europejski Fundusz
Rozwoju Regionalnego

Warte zachodu

- min 6 przekltadek wewnatrz pojemnika;
- wyswietlacz temperatury;

- kran spustowy;

- moc: min. 600 W;

- zasilanie: 230 V.

w zestawie separator, 6 przektadek i pokrywa ze stali
nierdzewnej oraz worki moletowane rozmiar 200 x 300 mm
(100 szt.), worki moletowane rozmiar 150 x 250 mm (100
szt.)

Cechy workow

— worki do pakowarki prozniowej listwowej

— wykonane z PA/PE, grubos$¢ 105 mikronéw

— warstwa z nylonu przeznaczona do kontaktu z
Zywnoscig

— warstwa z poliamidu gwarantuje hermetycznosc

— wyttoczenia utatwiajg wycigganie powietrza i uzyskanie
prézni

— nadajg sie do pakowania prézniowego produktéw
spozywczych takich jak: mieso, sery, warzywa, wyroby
cukiernicze itp.

Pakowarka
prozniowa listwowa

Pakowarka prézniowa listwowa:

- moc min.: 250 W,

- zasilanie: 230 V,

- wykonana ze stali nierdzewnej,

- listwa zgrzewajgca min. 350 mm,

- pompa oraz manometr prézniowy

- obstuga reczna i automatyczna

- cyfrowy wyswietlacz (elektroniczne sterowanie poziomu
prozni)

- regulowany czas zgrzewania

- listwa zgrzewajgca pokryta teflonem

- pompa prozniowa olejowa o wydajnosci min: 15 I/min.

— do uzytku wytgcznie z workami moletowanymi

2 szt.

Urzadzenie do
rozdrabniania
SUrowcow
(szatkownica
elektryczna) z
zestawem tarcz

Urzadzenie do rozdrabniania surowcow (szatkownica
elektryczna) z zestawem tarcz:

- moc min.: 550 W;

- zasilanie: 230 V;

- zabezpieczenia: zamykajgce pokrywe oraz czujnik
wytgczajgcy urzadzenie po otwarciu pokrywy.

- dwa otwory do warzyw matych i duzych

- obudowa wykonana z aluminium;

- zestaw tarcz ze stali nierdzewnej do rozdrabniania:

tarcza do ciecia surowcow w plastry grubos¢ 2 mm,

tarcza do ciecia surowcow w wiorki grubosé 3 mm,

tarcza do ciecia surowcéw w stupki 3 x 3 mm,

tarcza do ciecia surowcéw w kostki 8 mm,

tarcza do ciecia surowcow we frytki 10 mm

2 szt.
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Urzadzenie do Urzadzenie do gotowania makaronu: 2 szt.
gotowania - moc min. 3 KW
makaronu z koszem | _  zgilanie: 230 V / 50 Hz:
do gotowania — urzadzenie umozliwia jednoczesne zastosowania 4
mniejszych koszy lub 1 duzego
- kran spustowy;
- regulacja temperatury w zakresie min. 30 - 100°C;
- termostat zabezpieczajgcy 130°C;
Salamandra Salamandra elektryczna: 2 szt.
elektryczna - moc min. 2800 W
- zasilanie: 230 V / 50 Hz;
- obudowa ze stali nierdzewnej
- do grillowania, podgrzewania potraw i zapiekania
- regulacja gérnej czesci umozliwiajgca obrébke cieplng
potraw réznych rozmiaréw
- termostat z regulacjg w zakresie temperatury do 300°C,
lampka kontrolna
— wysuwany pojemnik na ttluszcz oraz ruszt
Schiadzarko - Schtadzarko - zamrazarka szokowa z sondg temperatury 1 szt.
zamrazarka (urzgdzenia stuzgce do szybkiego schtadzania lub
szokowa z sonda zamrazania przygotowanych potraw):
temperatury — wymiary min.: 750 x 700 x 850 (h) mm;

moc min. 1400 W

zasilanie: 230 V / 50 Hz

obudowa zewnetrzna oraz komora wewnetrzna w catosci
ze stali nierdzewnej

komora wewnetrzna z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajgcymi czyszczenie

komora z prowadnicami na GN 1/1 i blachy piekarnicze o
wymiarach 600x400 mm

izolacja o grubo$ci 60 mm z poliuretanu, wtryskiwana pod
wysokim cisnieniem, wysoki wspotczynnik izolacji
termicznej

goérna pokrywa zdejmowana

automatycznie domykajgce sie drzwi z uszczelkg
magnetyczng

elektroniczny panel sterowania i kontroli parametrow
schtadzania

sonda w zestawie

system schtadzania/zamrazania wymuszony
wentylatorem

Srodek chtodniczy: R404A/R507

mozliwo$¢ schfadzania od min. +70°C do max +3°C
(przez max 90 minut), od min. +70 C do max -18°C
(przez max 240 min.) lub w okreslonym czasie bez
podania koricowej temperatury

regulowane nozki ze stali nierdzewne;j

pojemnos¢ komory: 5x GN 1/1 lub 5 blach 600x400 mm
wymiary wew. Komory min: 600 x 400 x 400 mm

5 par prowadnic z odstepem co 70 mm

wydajnos¢ przy schfadzaniu do +3°C max.: 20 kg
wydajnos$¢ przy zamrazaniu do -18°C max.: 15 kg




Fundusze
Europejskie
Program Regionalny

Lubuskie Unia Europejska
Warte zachodu Europejski Fundusz
Rozwoju Regionalnego

7 | Podgrzewacz do Podgrzewacz do talerzy: 2 szt.
talerzy - wymiary urzadzenia: min. $rednica @ 430 mm, min.
wysokos¢ 580 mm,
- moc min. 600W
- zasilanie: 230V / 50 Hz
- obudowa stalowa
- drzwi suwane z lakierowanej na szaro kutej stali,
- regulacja temperatury do 80°C,
- lampka kontrolna,
- umozliwia podgrzanie 36 talerzy o @ max. 320 mm,
8 | Robot kuchenny Robot kuchenny planetarny : 5 szt.
= moc min.: 1500 W
- zasilanie: 230V / 50 Hz
- pojemnos¢ misy min. 6 |
- misa ze stali nierdzewnej z dwoma uchwytami
- ptynna regulacja obrotéw w zakresie od 40-180
obr./minute oraz praca pulsacyjna
— timer naliczajgcy lub zliczajgcy czas
- budowa z aluminium
- unoszona gtowica z koncéwkami (hak, mieszadto ptaskie
K, rézga) umozliwiajgcymi: ucieranie, mieszanie,
siekanie, ubijanie, krojenie, zagniatanie i wyrabianie
ciasta,
- zgarniak z elastyczng konncéwka zgarniajgca
- szklany blender z pokrywa oraz uchwytem z zakres
obrotéw min. 2500-12000 obr./min umozliwiajgcy
miksowanie;
9 | Gofrownica Gofrownica na 2 gofry typu Liege - mata kratka: 2 szt.
— moc min: 2000 W.
— zasilanie: 230V /50 Hz
— zeliwne piyty grzejne (dolna i gorna) zapewniajgce
réwnomierne rozprowadzenie ciepta.
— temperatura regulowana za pomocg termostatu do
300 °C.
— zdejmowana rynna ociekowa do zbierania nadmiaru
ciasta.
10 | Blender reczny z Blender reczny z narzedziami 5 szt.

narzedziami

- moc min. 700 W,
- zasilanie: 230 V /50 Hz
- obudowa: stal szlachetna,
- pojemnik do miksowania akrylowy pojemnos¢ 0,75 |,
- praca pulsacyjna,
- regulacja obrotow.
- 2 predkosci
- narzedzia:
o Dblender trzy ostrza do zup typu krem, przecieréw,
sosow, majonezu, Pesto, (dlugosé ramienia blendera
min. 190 mm)
e rozga: do kreméw, sufletéw, omletow, (dtugo$¢ min.
140) mm
e masher: do purre, i przecierania warzyw (dtugos¢ min.
170 mm)




Fundusze
Europejskie
Program Regionalny

LubusRkie

Warte zachodu

Unia Europejska
Europejski Fundusz
Rozwoju Regionalnego

11

Wozek kelnerski do
flambirowania

Wodzek do flambirowania z kuchenkg jednopalnikowa:

- wykonany z ptyty laminowanej (drewno koloru wisni),

- wysuwana szuflada na sztucce,

- szafka na butle gazowa,

- kuchenka gazowa ze stali nierdzewnej
z zabezpieczeniem termopara,

- skladana boczna pétka z ptyty,

- chromowana pétka na butelki,

- obrotowe kétka, w tym dwa z hamulcami,

— wymiary zewnetrzne min.: szer. 500 x dt. 980 x wys. 800
(mm)

1 szt.

12

Witryna chlodnicza-
nadstawa
chlodnicza
wyposazona w
pojemniki GN

Witryna chtodnicza - nadstawa chtodnicza:

— wykonana ze stali nierdzewnej

— pojemnos¢ 5 x GN 1/4

— moc min. 160 W

- zasilanie: 230V / 50 Hz

- cyfrowy wyswietlacz, elektroniczny termostat,

- witryna ze szkta hartowanego

- funkcja automatycznego rozmrazania,

- temperatura komory chtodniczej w zakresie +2°C / +8°C,
— czynnik chtodzgcy R134a

1 szt.

13

Kostkarka do lodu

Kostkarka do lodu:

— moc min. 130 W

— zasilanie: 230 V /50 Hz

— wydajnos¢ do 12 kg na dobe

— zbiornik na l16d min 1 kg

— zbiornik na wode min 3 |

— mozliwos¢ wyboru min. 3 wielkosci kostek
— Srodek chtodzgcy: R134A

— Bez statego podtgczenia do wody

1 szt.

14

Podgrzewacz do
potraw z kompletem
pojemnikow GN

Podgrzewacze do potraw z pojemnikami:

- wykonany w catoéci ze stali nierdzewnej,
- pojemnos¢ 9 |,

- pokrywa otwierana o 90°.

Wyposazenie:
e 2 pojemniki na paliwo (pasta),
e 1 pojemnik GN 1/1 o gt. 65 mm
e 2 pojemniki GN1/2 o gt. 65mm
e 1 pojemniki GN 2/4 o gt. 100 mm
e 2 pojemniki GN 1/4 o gt. 100 mm

2 szt.

15

Przeswietlacz do
sprawdzania
Swiezosci jaj
(owoskop) z
przystawka

Przeswietlacz (owoskop) do sprawdzania swiezo$ci jaj -

zestaw przeznaczony do roznej wielkosci jaj przeswietlanych

W jasnym pomieszczeniu.

zestaw skfada sie z:

— podstawki na jajko z diodg LED z gumowa ostonkg

— przystawki ostonowej poprawiajgcej widocznosc¢ ze
specjalnym okularem i gumowa naktadkg na jajka
mniejszych rozmiaréw

— lampka, ostona, wszystkie baterie, 2 gumowe naktadki

— zasilanie baterie AA.

Przystawka ostonowa owoskopu z pokrettem, pozwalajgcym

obrdci¢ przeswietlane jajko. Ostonka wyposazona w okular

oraz lusterko, ktére powieksza obraz.

1 szt.
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Planik gazowy
do creme brulee
z wkladem z gazem

Planik gazowy do creme brulee z wktadem z gazem:
—wysoko$¢ min. 190 mm

—do wielokrotnego napetniania

—-zapalanie automatyczne

-z podstawg

—-rekojes¢ wykonana z aluminium

—-regulowana wielkos¢ ptomienia

Wktad z gazem (butan) do palnika do creme brulee:
—pojemnosé min. 200 ml

—Z réznymi koncoéwkami

2 szt.




